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VIN DE PAYS DES COTES CATALANES

JEAN-PHILIPPE PADIE
VIGNERON

Mis en bouteille au Domaine {Q
CALCE 66 600 - FRANCE o
750m  Produce of France 12%vol

VIN DE PAYS DES COTES
CATALANES

50% Grenache blanc
30% Grenache gris
20% Maccabeu

Grenache blanc issue
d'une combe argilo-
calcaire

Grenache gris sur marnes
calcaires grises

Maccabeu sur marnes
schisteuses

Récolte en cagettes (tri a
la vigne)

Pressurage pneumatique
direct

Pas d'égrappage

Débourbage léger

Levures indigénes

Malo réalisée

1/2 en cuve inox
1/2 en barriques de 300 |
Durée d'élevage : 8 mois
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VIN DE PAYS DES COTES CATALANES

JEAN-PHILIPPE PADIE
VIGNERON

Mis en bouteille au Domaine $
CALCE 66 600 - FRANCE

750 Produce of France 13,7% vol
contains sulphites

VIN DE PAYS DES COTES
CATALANES

50% Grenache blanc
50% Grenache gris

Mosaique de terroirs :

marnes noires, schistes,
argilo-calcaires, marnes
roses, grises...

Récolte en cagettes (tri a
la vigne)

Pressurage pneumatique

Pas d'égrappage

Débourbage léger

Levures indigénes

Malo réalisée

100% en demi-muids de 2
vins de 600 |
Durée d'élevage : 12 mois

Domaine Padie
11, rue Pyrénées 66600 Calce
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JEAN-PHILIPPE PADIE
VIGNERON

)

13,5% vol

COTES DU ROUSSILLON

50% Carignan

30% Syrah

10% Grenache Noir
10% Mouvedre

Sélection des vignes les
plus jeunes ou des zones
concaves

Dominante de schistes ou
de marnes schisteuses

Récolte en cagettes

Tri manuel sur table

Egrappage

Encuvage manuel

Macération traditionnelle
de 1 mois

Cépages assemblés en
cuve béton

Extraction par remontages
et délestage

100% en cuve béton
Durée d'élevage : 12 mois

contact@domainepadie.com - www.domainepadie.com

Mobile :

+33 6 99 53 07 66 - Tel / Fax :+33 4 68 64 29 85
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ciel liqui

COTES DU ROUSSILLON VILLAGES

JEAN-PHILIPPE PADIE
VIGNERON

COTES DU ROUSSILLON
VILLAGES

30% Carighan
30% Grenache noir
15% Syrah

15% Mourvedre

Mosaique de terroirs :

marnes noires, schistes,
argilo-calcaires, marnes
roses, grises...

Récolte en cagettes

Tri manuel sur table

Egrappage

Encuvage manuel

Macération traditionnelle
de 1 mois

Cépages assemblés en
cuve béton

Extraction par remontages
et délestages

Malo en barriques

40% en demi-muids de 1
vin de 600 |

20% en barriques de 1 vin
de 300 |

40% en demi-muids de 2
vins de 500 |

Durée d'élevage : 18 mois

Calice.

VIN DE PAYS DES COTES
CATALANES

100% Carignan

Carignan sur terrasse
alluvionnaire riche en
argiles rouges

Récolte en cagettes (tri a
la vigne)

Egrappage

Encuvage manuel

Macération traditionnelle
de 10 jours

Extraction par remontages
et délestage

Elevage en cuve inox
Durée d'élevage : 7-8
mois
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